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AUSPICIAN





Informes e inscripciones


Por tél. 02623-420296


Por correo electrónico a:


�HYPERLINK "mailto:etrecoste@correo.inta.gov.ar"��etrecoste@correo.inta.gov.ar�


Inscripciones Abiertas


Valor: $50


Cupos limitados





Visita Emprendimiento Olivares del Carrizal. 





Visita y degustación Panel de Cata. Facultad de Ciencias Agrarias. UNCuyo





 20 de Mayo 8:30 a 13:30 hs





19 de Mayo  8:30 a 15:30 hs





Efecto del sistema de extracción de aceite sobre su composición y calidad. Factores críticos durante el proceso de extracción. Dr. M. Servili. (Italia)





Caracterización de los principales aceites varietales de la provincia de Mendoza. MSc M. Bauzá (Fac. Cs. Agrarias, UNCuyo)





Influencia del manejo del monte sobre la calidad final de los aceite. Dr. M. Servili





Caracterización de los principales aceites varietales de la provincia de San Juan. Lic. V. Cornejo (INTA San Juan)





Uso de tratamientos enzimáticos durante el proceso de extracción de aceite: efecto sobre la calidad final de los aceites. Dr. M. Servili. (Italia)





18 de Mayo 8:30 a 15:30 hs





Densidad de plantación: sistemas intensivos y suprintensivos, ventajas y desventajas. Elección varietal. Dr. A. Tombesi (Italia)





Estrategias de riego en el olivar. Experiencias en Mendoza. MSc. C. Puertas (INTA Junín)





Sistemas de conducción y poda. Incremento de la captura de la radiación solar. 


Dr. A. Tombesi (Italia)





Estrategias de fertilización del olivar. Ing. Agr. L. Bueno (INTA San Juan)





Uso de polinizadores en olivo. Factores que afectan la polinización y cuaje en olivo. Dr. A. Tombesi (Italia)





18, 19 y 20 de Mayo de 2010 


Estación Experimental Junín, INTA


I. Busquet s/nº, La Colonia, Junín, Mendoza.





2º Jornadas de Actualización en Olivo





Proyecto Regional Olivo


INTA








