La Gricole
Une large gamme de bières évoluant au fil des saisons et des inspirations du brasseur.

Bières biologiques brassées dans le Trièves avec des céréales cultivés et maltés dans le Trièves.

A retrouver toute l’année :

Blanche, blonde, ambrée.

La Blanche : Légère, un peu trouble, citronnée, désaltérante.

Bière spéciale grosse chaleur.

Conseil de dégustation : une larme de picon dans une bière très très fraîche.

La Blonde : Dorée, puissante, bien houblonnée avec des arômes de fruits et de fleurs.

Bière de dégustation, de repas.

Conseil de dégustation : servir toute la bouteille dans un très grand verre pour profiter des arômes et de la couleur.

L’ambrée : épaisse en bouche, le malt torréfié délivre des arômes de caramel et de pain grillé.

Bière de garde, 2 à 3 ans.

Conseil de dégustation : un chutney pour accompagnement, ambiance sucré/salé.

A retrouver durant l’année en fil des saisons, des bières spéciales.
La Foxy Lady : rousse de printemps,
La Jurassic Hop : India Pale Ale
L’estany : Bitter
Initial B.B: Brune au miel et à l’anis.

Et d’autres encore…

